berzlich altkaesesen

Wir sind Ihr Kurzurlaub in Indien — lernen Sie die
kulinarische Vielfalt unserer Heimat kennen.

Finden Sie in unserer Karte nicht das, was Sie suchen?
Fragen Sie unser Servicepersonal - wir beraten Sie gern!
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Um Ihnen die Angst vor der vermuteten Scharfe zu nehmen, haben e
wir die Speisen kategorisiert. Flinf definierte Scharfe-Stufen erleichtern
lhnen die Auswahl und den entspanten Genuss!
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sehr mild sufilich normal scharf sehr scharf
kindergeeignet lieblich wiirzig windisch™ Lfur Legenden™
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Auflistung gemdR Codex-Empfehlung

Glutenhaltiges Getreide A H Schalenfriichte
Krebstiere B L Sellerie
Ei C M Senf
Fisch D N Sesam
Erdnuss E (0] Sulfite
Soja F P Lupinen
Milch & Laktose G R Weichtiere

Information liber StiBungsmittel
(gemaR VO des BMG vom 10.07.2014, BGBI Nr. 11/175/2014)

*)  Enthalt eine Phenylalaninquelle.
**) Kann bei (iberméaBigem Verzehr abfiihrend wirken.

Allgemeine Gasteinformation

Alle Speisen konnen aufgrund unserer authentischen Landerkiiche Spuren von
Cashewniissen enthalten. Bei einer Nicht-Vertraglichkeit informieren Sie bitte
das Servicepersonal.




Shaash Lassi
(neutral)
0,33
EUR 3,90

Naml-ci.n Lassi Karaamél ki Lassi

Anar ki Lassi
(Granatapfel) (salzig) (Karamell)
0,33 0,33 0,33
EUR 4,20 EUR 3,90 : EUR 4,20
Nariyal ki Lassi Aam ki Lassi Joonoon ke phal ki Lassi
(Kokosnuss) (Mango) (Maracuja)
0,33 0,33 0,33
EUR 4,20 EUR 4,20 EUR 4,20

a|oér°? it

Mango Martini 4cl €4,50
Rosen Martini dcl € 4,50
Campari Orange 4cl €4,20
Pernot mit Eis 4cl €4,20
Cynar mit Orange 4cl €4,20
Gin Tonic 4cl €5,90
Rosen Bellini mit Prosecco €4,20
Mango Bellini mit Prosecco €4,20

Glas Prosecco € 3,90
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023
024
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026

027

Papardam
Samosa

Sabzi Pakora
Paneer Pakora
Murgh Pakora
Murgh Tikka
Veg. Vorspeisen
fiir 2 Personen
Vorspeisenplatte
flir 2 Personen

Zwei Linsencracker mit drei verschiedenen Chutneys €5,00
Zwei mit Kartoffeln und Erbsen gefiillte Teigtaschen (G) €8,20
Gemlise im Teigmantel gebacken €7,90
hausgemachter Kadse im Teigmantel gebacken (G) € 8,00
Hiihnerfilet im Teigmantel gebacken €8,20
gegrilltes Hiihnerfilet nach Tandoori-Art (G) € 10,20
Samosa, Sabzi Pakora und Paneer Pakora mit Salat (G)

€ 19,00
Murgh Tikka, Minze Tikka und Malai Tikka (G), Hihnerfilet
aus dem Tandoor mit verschiedenen Marinaden € 23,20
sUppRen
010 Daal Soop rote orientalische Linsen mit Chefgewtirzen (G) €6,50
011 Lasan Shorba Knoblauchcremesuppe nach indischer Art (G) €6,50
012 Murgh Shorba Hiihnersuppe mit Chefgewdirzen (G) €6,90

013 Chinraat Soop Shrimpssuppe mit Kokosmilch und Chefgewiirzen (B) € 7,50



2alate

030 Salaad Miloni gemischter Salat mit Hausdressing €6,50
031 Guru Salaad Blattsalat, Tomaten, Gurken und Paneerstiicke mit Hausdressing (G) € 8,00
032 Kheere ka Salaad feingeschnittene Gurken mit Knoblauch-Joghurtsauce (G) €4,50

033 Murgh Tikka Salaad gemischter Salat mit gegrilltem Hiihnerfilet nach Tandoori-Art (G) €14,20

Traditionelle Platte mit Schalchen
der verschiedenen genannten Elemente.

040 Guru Thali Veg. Man Pasand, Paneergericht, Gemiisegericht, Reis, € 22,00
Raita, Papardam und Salat
wird mit Naanbrot serviert (A,C,G,H)

041 Delhi Thali Veg. Man Pasand, Paneergericht, Hiihnchengericht, Reis, € 23,00
Raita, Papardam, Salat
wird mit Naanbrot serviert (A,C,G,H)

042 Bombay Thali Shrimpsgericht, Kénigscrevetten, Fischgericht, Reis, € 26,40
Raita, Papardam, Salat
wird mit Naanbrot serviert (A,B,C,D,G,H)

043 Rajasthani Thali  Gemiisegericht, Hiihnergericht, Lammgericht, Reis, € 31,50
Raita, Papardam, Salat, Nachspeise
wird mit Naanbrot serviert (A,C,G,H)

044 Rajasthani Thali  Gemiisegericht, Hithnergericht, Lammgericht, Reis, € 58,50
far 2 Personen Raita, Papardam, Salat, Nachspeise
ca. 35 Minuten wird mit Naanbrot serviert (A,C,G,H)

045 Maharaja Thaal = Mango Lassi, 2 vegetarische Gerichte, 1 Lammgericht, €77,50
fir 2 Personen 1 Hiihnchengericht, Raita, Reis, Papardam, 2 versch. Nachspeisen,

ca. 35 Minuten wird mit Naanbrot serviert (A,C,G,H)



VeEZEL Eelp
Alle vegetarischen Hauptspeisen

werden mit Basmatireis serviert.

Bei , Paneer” handelt es sich tGbrigens um einen
hausgemachten Kase aus frischer Bio-Kuhmilch.

050 Daal Tarka rote wiirzige Linsen mit Kiimmel zubereitet . €15,50
051 Daal Makhni schwarze wiirzige Linsen mit Butter verfeinert (G) - € 16,90
052 Palak Paner hausgemachter Kése in einer Spinatcremesauce (G) _',_f €17,50
053 Kadai Paneer hausgemachter Kise mit verschiedenem Gemdise in €17,50

einer Tomatensauce (G)

054 Paneer Makhni hausgemachter Kase in einem Tomatenbutter-Curry (G) ~| €17.50
und Garam Masala (G) " !

055 Navratan Korma frisches verschiedenes Gemiise in einer deftigen Sauce =i € 17,50
aus Trockenfrlichten und Curry (G,H) .

056 Shahi Baingan Auberginen mit hausgemachtem Kase & Trockenfriichten €17.90
in Tomatencurry, fein gewlirzt (G,A) = :

057 Malai Kofta Béllchen aus Gemtise, Niissen und Paneer (G) €17,90

56 50 57 52 51 54 53 55




vegan

Pfannkuchen aus Kichererbsenmehl, gebratene Haferfocken und slidindisches ,,Rihrei” aus
Tofu sind nur einige vegane Speisen, die in der Kiiche Indiens verankert sind. Eine kleine
Auswahl veganer Speisen bieten wir lhnen dauerhaft an - sollte Sie spezielle Wiinsche oder
Unvertraglichkeiten haben, wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter.

Punjabi Chole Kichererbsen in einer Tomaten-Zwiebel-Sauce € 15,50
Alu Palak Schmackhaftes Curry mit Kartoffeln und Blattspinat € 16,50
Tori Masala Zucchini in deftiger Masalasauce mit frischem Koriander € 16,50
Mango Sabzi Buntes, frisches Gemiise in einer Mango-Zwiebel-Sauce € 16,50

Daal Tarka Rote wiirzige Linsen mit Kiimmel zubereitet € 15,50




070 Dahi Murgh

071 Murgh Makhni

072 Murgh Tikka Masala

073 Murgh Vindaloo

074 Murgh Malai Korma

075 Mango Murgh

\nu}m

Das Huhnerfleisch wird bei uns
hach traditioneller Art im Tandoor-Ofen zubereitet.

mariniertes Hiihnerfilet in einer cremigen Joghurt-
Currysauce, serviert mit Basmatireis (G)

mariniertes Hiihnerfilet in einem Tomatenbutter-Curry,
serviert mit Basmatireis (G)

mariniertes Hiihnerfilet in einer cremigen Masalasauce,
serviert mit Basmatireis (G)

mariniertes Hiihnerfilet mit Kartoffeln in einer
scharf-wiirzigen Sauce, serviert mit Basmatireis (G)

mariniertes Hiihnerfilet in einer Mandel-
Safrancremesauce, serviert mit Basmatireis (G)

mariniertes Hiihnerfilet in einer Mango-Zwiebel-Sauce,
serviert mit Basmatireis (G)

€ 18,40

€ 19,10

€19,10

€ 18,40

€19,10

€ 18,40



080 Lasan Tikka

081 Murgh Tandoori

082 Lamm Boti

083 Jhinga Tandoori

084 Hariali Kabab

085 Mix Grill

tandoem

in Joghurt und Knoblauch mariniertes Hiihnerfilet
im Tandoor gegrillt, serviert mit einer Knoblauchsauce (G)

mit Gewlirzen marinierte Hiihnerkeulen im Tandoor gegrillt,
serviert mit einer Masalasauce (A,C,G)

Lammschenkel mariniert mit Papaya-Joghurt-Masala
im Tandoor gegrillt, serviert mit Sesamsauce (A,C,G)

5 Stiick Kbnigscrevetten mit Senfmarinade
im Tandoor gegrillt, serviert mit einer Chilisauce (A,C,G)

Htihnerfilet mariniert mit Kichererbsenmehl & Minzjoghurt,
im Tandoor gegrillt, serviert mit Knoblauchsauce (A,C,G)

gemischte Grillplatte mit Lamm Boti, Jhinga Tandoori und
Hariali Kabab, serviert mit verschiedenen Saucen (A,C,G)

€ 20,40

€ 21,00

€ 34,50

€ 25,50

€ 20,40

€ 39,00
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_ Diese Gerichte werden nach traditioneller
nordindischer Art zubereitet.

090 Kashmiri Rogan Josh  zartes Lammfleisch in einer cremigen Zwiebelsauce . € 21,90
nach nordindischer Art, serviert mit Basmatireis (G) '

091 Mutton Malai Korma zartes Lammfleisch in einer cremigen Mandel- = € 22,20
Safrancremesauce, serviert mit Basmatireis (G,H)

092 Madrasi Mutton zartes Lammfleisch in einer scharfen Tomaten-Currysauce € 22,20
und Kokosmilch, serviert mit Basmatireis

093 Kadai Mutton zartes Lammfleisch mit Paprika und Zwiebeln in einer - € 22,20
Tomatensauce, serviert mit Basmatireis (G)

094 Mutton Palak zartes Lammfleisch in einer cremigen Spinatsauce, 2 € 22,20
serviert mit Basmatireis (G) :

095 Mutton Achari zartes Lammfleisch mit Picklespices in einer Curry- - € 21,90

Ingwer-Sauce geschmort, serviert mit Basmatireis (G)



100 Goan Fish Curry

101 Masala Jhinga

102 Makhni Chinraat

103 Bangali Machli

figeh

Unsere wirzigen Fisch- und Shrimpsgerichte
werden mit Basmatireis serviert.

Zanderfilet mit Kokosnuss-Currysauce,
serviert mit Basmatireis (D)

6 Stiick Kénigscrevetten in einer deftigen Masalasauce,
serviert mit Basmatireis (B)

groBe Shrimps in einer Butter-Knoblauch-Sauce mit
Kokosflocken, serviert mit Basmatireis (B)

Lachsfilet in einer wiirzigen Kurkumasauce,
serviert mit Basmatireis (D)

€ 21,40

€ 26,40

€21,40

€ 22,40



Srgan

Biriyani ist dampfgegarter Basmatireis und
wird mit Joghurt Raita serviert.

110 Kashmiri Murgh Biriyani Hiihnerfleisch und Trockenfriichte mit . €18,80
Basmatireis dampfgegart (H) s

111 Mutten Dum Biriyani zartes Lammfleisch und Trockenfriichte mit '~ €21,70
Basmatireis dampfgegart (B,H)

112 Hyderabadi Dum Biriyani  Gemischtes Gemiise mit Trockenfriichten —) €17,80

und Cashewnlisse mit Basmatireis dampfgegart (H)



120 Naan

121 Roti

122 Lasan Naan
123 Andrak Naan
124 Bullet Naan
125 Cheese Naan
126 Podina Prantha
127 Kheera Raita
128 Chaaval

129 Sabzi Miloni

beitazen

Fladenbrot aus dem Tandoor (A,C,G)

dinner Vollkornfladen aus dem Tandoor (A)

Fladenbrot aus dem Tandoor mit Knoblauchbutter (A,C,G)
Fladenbrot aus dem Tandoor mit Ingwer aromatisiert (A,C,G)
Fladenbrot aus dem Tandoor mit griinen Chilis (A,C,G)
Fladenbrot aus dem Tandoor mit Kase (A,C,G)

diinnes Fladenbrot aus dem Tandoor mit Pfefferminze (A)
wirziger Joghurt mit feingeriebenen Gurken (G)

Portion Himalaya Basmatireis

frisch gebratenes Gemiise

Hn&%r* spéd]a]'

130 Baccho ka Khana Pommes, Murgh Pakora, Reis, mit Tomaten Ketchup (A,C)

140 Rosen Phirni

141 Phirni
142 Badam Halwa
143 Gulab Jamun

144 Aam Ki Kulfi

aassért

€2,50
€2,50
£€3,00
€3,50
€4,00
€5,00
€ 4,00
€4,20
€3,50
€ 6,00

€11,70

Milchreis mit Rosenextrakt nach indischer Art (G,H)

Milchreis mit Safran nach indischer Art (Nationalgericht) (G,H)
gekochter Grief8 mit Mandelblattern garniert
2 Stlick frittierte Griefsballchen, warm serviert (G)

hausgemachtes Mangoeis nach indischer Art (G,C)

€ 6,50
€6,50
€6,30
€5,50
€7,00



